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Zum Aperitif
empfehlen wir einen Riesling Sekt vom Weingut Hetzel 0,75 |
Auf unserer Weinkarte finden Sie auch Sekt von den Weingartnern lisfeld und anderen Weingitern.
Fragen Sie auch nach unserem aktuellen Hausaperitif der Saison (meist auf Fruchtbasis mit Sekt aufgefiillt)
Fir Kaffee berechnen wir, wenn der Kuchen mitgebracht wird, eine Kaffeepauschale.

In dieser Kaffeepauschale sind Kaffee, Tee oder Kakao, Sahne auf dem Kuchenbuffet,
schneiden der Kuchen, Tischdekoration ( Kerzen, Servietten) und Bedienung enthalten.

Vorspeisen

Kleiner Marktsalat mit Kracherle
Feldsalat mit altem Balsamico, Krécherle und Speck
Feldsalat mit Kartoffeldressing dazu Speck und Kréacherle
Feldsalat mit hausgerduchertem Wildschweinschinken oder Bindner Fleisch
SiRer Kopfsalat-Kopfsalat mit einem siiRen Dressing mit Zitronen
Gesottener Tafelspitz unter der Senfkruste gebraten mit Salatbukett
Hausgeraucherter Wildschweinschinken mit Melonenstilzle oder Salatbukett

Barbarie-Entenbrust im Haus gebeizt und gerduchert
auf orientalischem Mirabellenchutney

Italienische Antipasti in nativem Olivendl gebratenes und eingelegtes Gemiise
Lachsforelle mit Limone gebeizt und Salatbukett
WeiRes Tomatenmousse und Terrine von der Rotbarbe

Gansestopfleber ,auf franzosische Art'- au torchon
im Portweingew(rzsud sanft gegarte Génseleber, kalt serviert mit Brioche

Sushi Fisch nach Tageseinkauf mit verschiedenen Dips
Mousse von der Gansestopfleber mit Sauterngelée
Wildschweinterrine dazu marinierte Cranberries
Blutwurstravioli auf Bayrisch-Kraut

Lauwarme Schweinebackle auf buntem Linsengemiise
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Zwischengerichte und oder Vorspeise

Kugel von hausgemachtem Sorbet
Loffelspeise: mit Weinteig auf einen Loffel gebackene, beschwipste Zwetschge
Lockere HechtkloRchen gratiniert auf Spinat und Tomate
Réllchen von der Scholle auf Krauter-Pesto
Lachsforelle und Zander als Harmonie-Roulade mit geschmorten Kirschtomaten
Warme mediterrane Terrine vom Wolfsbarsch auf stidlichem Gemiise

Weitere Zwischengerichte sind auch aus den Hauptgerichten wéhlbar
-dementsprechend verringert sich der Preis

Suppen

Klare Rinderbriihe
mit Maultaschen oder Markkléchen oder Griel3kloRchen

Schwabische Hochzeitssuppe
mit MarkkldRchen, Maultaschen, Eierstich, GrieBkl6Rchen oder auch Fladle)

Klare Ochsenschwanzsuppe mit GrieRkldRchen
Gefliigelconsommé und hausgemachte Raviolini
Klare Briihe von der Tomate und Basilikum-Quarkkldfchen

Leichtes Siipple von Kokos und Zitronengras (warm oder kalt)
mit gebratenem Scampo

Kartoffelstipple mit Speck und Croutons

Suppenduett von Gemiise
Im Teller servierte Suppen von verschiedenen Gemiisen

Cremesuppe von Gemiisen und Streifen von der Rotbarbe
Leichte weifle Cremesuppe von Edelfischen und der rote Lachs

Elysée Klarifikation von der Ganseleber, mit schwarzen Trifeln , Gberbacken mit Blatterteig

Beilagen Gemiise

Verschiedene Gemisesorten der Saison, als Gemiiseplatte serviert, pro Person
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Hauptgerichte

Rind- und Schweinebraten aus Hohenloher Haltung
dazu Spatzle und Salatteller

Im ganzen gebratene Schweinelende, Rahmsauce mit Pilzen, Spatzle und Salat

Ganze Schweinelende im Pilzmantel gebraten
dazu saisonales Gemiise und Pommes Dauphine

Filets vom Kalb, Rind und Schwein
mit hausgemachten Nudeln, Salatteller oder Gemiise

Gefiillter Ochsenschwanz Marktgemiise und hausgemachte Kartoffeltaler

Im ganzen, rosa gebratenes Entrecdte vom deutschen Charolais-Rind
mit Gemusestiften, Schwenk-Kartoffeln, Krauter-Pesto und Sauce hollandaise

Gebratenes Rinderfilet auf Gemusestiften und Kartoffelgratin

Mariniertes Rinderfilet
mit Gemisezwiebeln, Navetten, Karotten und hausgemachte Kartoffeltaler

Uberbackener Kalbsriicken
dazu Karotten, Navetten und Zuckerschoten im Kohlrabinest, dazu Nidelchen

Gebratenes Kalbsfilet
auf Schwarzwurzelgemiise, dazu Pommes Dauphin

Rehrlcken rosa gebraten
mit gebackener Ingwerkarotte, Melonenpfeffer, griechische ,Reis"“-Nudeln

Lammriicken auf Ratatouille und Gnocchi
Lammriicken dazu Parmesanauflauf und Fenchel- Olivengemise

Keule oder Riicken vom Kaninchen
provenzalisch gefilllt, auf Ratatouille und Gnocchi

Saftige Maispoulardenbrust auf pochierten Champignon,
dazu ,Armer Ritter* aus WeiRbrot, Mozarella und Basilikum

Barbarie-Entenbrust mit einem Gemiiseflan und Kartoffelplatzchen

Barbarie-Entenbrust auf Orangensauce
Wokgemiise und griechischen,Reis"-Nudeln

Zander, kroB gebraten auf geschmortem Fenchel dazu Barlauchravioli
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Desserts
Apfelklichle mit Zimtsauce und Vanilleeis

Creme Br(ilée -klassische Vanillecreme ach franzdsischem Rezept
mit braunem Zucker karamellisiert zur Weihnachtszeit mit winterlichen Gewtirzen parflimiert

Grand Marnier-Krokant Parfait(Halbgefrorenes)
Vanilleeis mit heiRen Himbeeren oder heiflen Zimtbrombeeren

Sorbetteller von hausgemachten Sorbets 3 verschiedene Sorten
individuell nach Saison und Ihrem Geschmack hergestellt

Panna Cotta-italienische, gestirzte Vanillecreme-und Mangosorbet
Brombeersorbet und lockeres Quarkmousse

Mohr im Hemd-warmer Schokoladenauflauf von dunkler Schokolade
mit einem ,Hemd" aus Sahne dazu Vanilleeis

Sachsischer Pudding-warmer Vanilleauflauf- mit Krokanteis
Geeistes Schwarzwélder-Tortchen mit warmen Schattenmorellen

Schokoladenspitz -Parfait von dunkler Schokolade im Schokomantel-
auf Ananas-Ragout

Mit braunem Zucker karamellisiertes Joghurt-Limonen Parfait
mit einem Ragout von Orangen mit Zitronengras aromatisiert

Topfenknddel mit Sauerkirschsorbet
dazu Gateau von der Valrhona-Schokolade

Geeistes Whiskeysouffle
Parfait mit Black Bush der irischen Distillerie Bushmills und Whiskeysabayon

Backpflaumenparfait mit eingelegten Gewirzorangen
Mousse mit Lebkuchen verfeinert dazu ein cremiges Gliihweineis

Lauwarmer Gew(rzauflauf und Lebkuchen-Eis
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Winterliches Vegetarisch

Vorspeisen

Gemiseterrine mit Salatbukett
Geschmorter Chicoree
Vegetarische Gemiisesuppe

Suppenduett von Gemlise
Im Teller servierte Suppe von verschiedenen Gemusen

Klare Briihe von der Tomate und Basilikum-QuarkkloBchen

Hauptgerichte oder Zwischengerichte

Mit Croutons, Oliven, Parmesan und getrockeneten Tomaten gefiillter Paprika
auf Blattspinat dazu hausgemachte Gnocchi

Hausgemachte Kartoffeltaschen mit Ziegenkase und Spinat gefillt
Gebackenes Gemisesteak mit Nudeln auf Karottensauce€

Fladle mit Pilzen gefiillt

Gerne bereiten wir lhnen auch ein vegetarisches Menu nach Ihren Wiinschen zusammen.

Fur Allergiker:

Bitte sprechen Sie uns vor der Veranstaltung rechtzeitig auf lhre Allergie an.

Unsere Kéche bereiten lhnen dann ein speziell auf Sie abgestimmtes Men(i zu.

Bitte sehen Sie diese Vorschlage auch nur als solche an.
Die einzelnen Bestandteile der Gerichte kdnnen Sie nach Ihren Wiinschen beliebig kombinieren.
Gerne erstellen wir lhnen auch individuelle Menivorschlage.

Fur Ihre Fragen oder Wiinsche stehen wir Innen gerne jederzeit personlich oder telefonisch zur Verfiigung.

Ihre Geschwister Anja und Ralph HaufRermann
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