
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Silvestermenü 
2022/2023 

 

 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie 

einen guten Start ins Jahr 2023 
 

Ihre Geschwister  
Anja und Ralph Häußermann 

mit Familie und Mitarbeitern 
 

 

 

 

 

 

-Aperitif-Empfehlung- 
 

 

Glas 2018 FÜNFNULLDREI-Sekt extra-trocken 
Weingut Roland Hetzel aus Ilsfeld  0,1 l €  5,20 

 
Hausaperitif: Brombeer-Rosmarin-Sparkler 

FÜNFNULLDREI-Sekt vom Weingut Hetzel 
hausgemachter Brombeer-Sirup und OX-Rosmarin 

0,1 l  € 5,50 
 

Vermouth d’Ox 
von Vermouth aus dem Ochsengärtle  5 cl € 5,80 

 
OX-Alkoholfrei 

Orangen- und Grapefruitsaft, Grenadinesirup, 
mit Tonic water spritzig aufgefült 

0,1 l  € 4,90 



 

 

-Weinempfehlungen zum Menü- 
 

Auch Glas-Weine 

 

Vorspeise: 
2018 Michelfelder Himmelberg 
Weißburgunder Kabinett trocken 

Weingut Reichsgraf und Marquis zu Hoensbroech, Kraichgau 
0,1 L   € 4,00      0,2 L   € 6,10      0,75 L   20,50 

 
 
 
 

Suppe: 
2018 Blanc de noir trocken 

Bio-Weingut Sankt Annagarten, Beilstein 
0,1 L   € 4,00      0,2 L   € 6,10      0,75 L   21,80 

 
 

 
Wilder Rücken: 

2018 Chardonnay trocken 
Weingut Tobias Nägele, Kraichgau 

0,1 L  € 4,00      0,2 L   € 6,10      0,75 L   22,00 

 
 
 
 

Hauptgericht: 
Kalbsrücken    2016 Grand Marrenon 

Syrah, Grenache, kräftig, Aromareich, beerig 
Südliche Rhone, Frankreich, aus der Magnum-Flasche 
0,1 L € 4,50  0,2 L € 6,90  0,75 L 25,00 

 
2015  GENERATION Spätburgunder trocken 

Bio-Weingut Sankt Annagarten, Beilstein 
0,1 L  € 6,80      0,2 L   € 9,80  

 
Stör            2019 Pinot gris “âgé” trocken 

Weingut Andreas Grimm, Pfalz/Elsaß 
0,1 L  € 4,90      0,2 L   € 7,90      0,75 L   25,80 

 

2017 Sauvignon blanc * * * trocken 
Syrah, Grenache, kräftig, Aromareich, beerig 

VdP-Weingut Graf Bentzel Sturmfeder, Schozach 
0,1 L € 4,50  0,2 L € 6,90  0,75 L 22,80 

 
 
 
 

Dessert: 
 

2017 Château Dorléac 
-Süßwein- 

Château de l’ Orangerie, Bordeaux, Frankreich 
0,1 L     € 7,90 

 

 

 

 

 

 

 

-Unser Silvestermenü- 
 
 

Torta funghi di bosco 
feines Törtchen von Waldpilzen 

 
 

 
 
 

Gänse Süpple 
& Bratapfel-Klößle 

 
 

 
 
 

Wilder Rücken 
Petersilienwurzel-Schaum 

 
 

 
 
 

Kalbsrücken 
Rote Zwiebeln, Lippische Palme 

Oma Lina’s Grießauflauf 
 

oder 
 

Filet vom Stör, aus der Beilsteiner Ölmühle 
Rote Zwiebeln, Lippische Palme 

Oma Lina’s Grießauflauf 
 
 

 
 
 

Quitten-Küchlein 
Schwarzkümmel-Eis, Espuma „Chaudeau“ 

 
 

 
 

als 5-Gänge-Silvester-Menü: € 74 
 

als 4-Gänge-Silvester-Menü: 
Vorspeise Pilze € 65  oder  Suppe € 61 

Wilder Rücken und-Hauptgang, Dessert 

 
als 3-Gang-Menü: € 53 

Wilder Rücken und Hauptgang, Dessert 

 

als 3-Gang-Menü: 
Vorspeise Pilze € 51   oder  Suppe € 47 

Hauptgang, Dessert 

 


